BORGO FLOREANI

Refosco dal Peduncolo Rosso DOC Frioul

Cépage : Refosco dal Peduncolo Rosso

Vignoble : Floreani dans la commune de Treppo Grande
Systeme de culture : Double renversé, capuccina
Période de vendange : Fin septembre/début octobre
Pressurage : Doux

Vinification : Macération avec les peaux 15-20 jours, premiére

fermentation avec des levures sélectionnées a 20°/24°C

Couleur : Rouge rubis intense avec des reflets violacés

Au nez : Révele un large bouquet avec des fruits des bois, griotte, violette
En bouche : Corsé et élégant, agréablement épicé et tannique

Accords gastronomiques : Viandes grillées et gibier

Température de service : 18°/20°C

Degré alcoolique : 13% Vol.
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