
Malvasia DOC Friuli

Cépage autochtone : Malvasia

Vignoble : Faet dans la commune de Treppo Grande

Système de conduite : Double Guyot, Cappuccina

Période de vendange : Première décade de septembre

Pressurage : Doux

Vinification : Première fermentation avec des levures sélectionnées à 

15°/17°C

Couleur : Jaune doré, pétale de tournesol avec des nuances blanches

Au nez : Arômes de pêche, fruits exotiques et tropicaux, poivre blanc

En bouche : Doux, velouté, élégant, affirmé, plein et sec

Accords gastronomiques : Excellent avec du poisson

Température de service : 8-10°C

Degré d’alcool : 12% Vol.
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